
        Boîtes à lunch corporatives                      Fai tes danser vos papilles

418. 525.9779

MenuRoland-Alain

Blanche tDe
pâtisserie fine     traiteur

Téléphone : 418.525.9779
Télécopieur : 418.525.7337

435, rue St-Joseph Est  Québec (Québec)  G1K 3B6 

Blanchet Chef pâtissier & Ar tis te

 Commande en ligne : www.deblanchet.ca

La pâtisserie fine ~ traiteur De Blanchet est la concrétisation  d’un rêve chéri par 
Roland-Alain Blanchet depuis plusieurs années soit d’offrir des pâtisseries haut 
de gamme aux gens de Québec désireux d’obtenir des produits distinctifs et 
raffinés.

Sorti des fourneaux du Saint-Amour, où il a passé 20 ans comme chef cuisinier 
(dont 14 en qualité de chef pâtissier), Roland-Alain Blanchet a rapidement gagné 
le respect des amateurs de pâtisseries grâce à son choix original de petites 
douceurs faites à partir de produits frais.

Nommé chef pâtissier de l’année en 2006 par l’association des chefs pâtissiers 
de la région, Roland-Alain Blanchet est également connu pour ses gâteaux 
personnalisés et ses macarons.

De Blanchet, c’est une pâtisserie exceptionnelle où 
saveur et expérience gustative prennent tout leur sens. 
C’est aussi un service de traiteur, de boîtes à lunch 
corporatives, de cocktail dinatoir et de comptoire 
express.

Nous mettons toujours un point d’honneur à vous 
offrir une prestation digne de mention, un avant-
goût qui en dit long sur la prochaine étape : saveur 
en bouche et excitation des papilles garanties !

Pour vos réunions d’affaires, des événements 
spéciaux ou tout simplement pour savourer un 
bon repas entre collègue, De Blanchet pâtisserie 
fine & traiteur représente une aventure culinaire à 
découvrir.
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11.    Sandwich du moment                                                         10,95$* 
         + Crudités, 1 fromage, 1 charcuterie, dessert du jour. 

I
12.    Française - jambon, fromage cheddar, laitue,                       11,95$* 
         dijonnaise + salade, 1 fromage,1 charcuterie  
         et dessert du jour.

13.    Toscane - Jambon au romarin, salami sopressata,                 12,50$* 
          fromage de chèvre

14.    De Blanchet - Rôti de porc lacqué au miel,                           12,50$* 
         fromage Brie et épinards + salade, 1 fromage,  
         1 charcuterie et dessert du jour.

_________________________________

Boeuf Amarillo ................................................. + 1.75$ 
Saumon fumé .................................................. + 1.75$

21.    Wrap au poulet grillé et légumes sautés,                            11,95$* 
          mayonnaise au pesto basilic, fromage rapé + Salade,  
          1 fromage, 1 charcuterie et dessert du jour.

22.    Wrap au rôti de boeuf maison et légumes sautés,            11,95$* 
          sauce maison, fromage rapé + salade, fromage,  
          charcuterie et dessert du jour.

 I

41.    2 demies sandwich sélection de la maison                       14,95$* 
         + Salade du jour, 2 fromages, 2 charcuteries 
            et dessert sélection du chef. 

         Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

 
42.    ½ sandwich sélection de la maison                                   14,95$* 
         & salade verte du chef + Salade du jour, 2 fromages,  
         2 charcuteries et dessert sélection du chef. 
 
          Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

 
43.    Sandwich poulet Italien ou Tandoori ou Dream -              15,50$* 
          + Salade du chef, dessert du jour. 
 
          Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

 
44.    Sandwich végétarien - galette de tofu, légume                  15,50$* 
          et fromage, fève germée, sauce sésame et soya 
          + Salade du chef, dessert du jour. 
 
         Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

31.      Saumon grillé                                                                  9,25$* 

32.      Poulet grillé                                                                     8,95$*

33.      Jambon grec                                                                    8,25$* 

34.      Thon                                                                                8,00$* 

I

Veillez nous informer si vos invités ont des allergies ou des intolérances  
sévères à certains aliments.

51.   Salade repas au saumon poché/grillé                                20,00$*  
         avec vinaigrette assortie + 2 fromages, 2 charcuteries, pain 
         dessert sélection du chef. 

          Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

52.   Salade repas au poulet grillé                                              20,00$*  
         avec vinaigrette assortie + 2 fromages, 2 charcuteries, pain 
         dessert sélection du chef. 

         Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

I
         Variante : + Légumes grillés & 3 fromages fins (75g).            25,00$*

     Sandwichs     Baguette**                       Wraps** Salade repas** Sandwichs ciabatta Sélection De Blanchet Desserts½

* + Taxes + livraison - Prix sujet à changement sans préavis

Le dessert est définitivement le clou d’une bonne réception. 
Impressionnez vos invités et faites un coup d’éclat en 
offrant une variété de petites bouchées sucrées plus 
délicieuses les unes que les autres. Soyez innovateur et à la 
mode en offrant un «Cupcake» de votre choix et/ou encore 
nos fameux macarons. Un succès garanti!

Vous désirez obtenir plus d’information? Rien de plus 
simple. Appelez l’un de nos conseillers, il se fera un grand 
plaisir de vous guider dans vos choix.

Fai tes danser vos papilles avec  
De Blanche t pâtisserie fi ne & trai teur 

** breuvages non-inclus** breuvages non-inclus



1 2 3 4 5 6

11.    Sandwich du moment                                                         10,95$* 
         + Crudités, 1 fromage, 1 charcuterie, dessert du jour. 

I
12.    Française - jambon, fromage cheddar, laitue,                       11,95$* 
         dijonnaise + salade, 1 fromage,1 charcuterie  
         et dessert du jour.

13.    Toscane - Jambon au romarin, salami sopressata,                 11,95$* 
          fromage de chèvre

14.    De Blanchet - Rôti de porc lacqué au miel,                           10,95$* 
         fromage Brie et épinards + salade, 1 fromage,  
         1 charcuterie et dessert du jour.

_________________________________

Boeuf Amarillo ................................................. + 1.75$ 
Saumon fumé .................................................. + 1.75$

21.    Wrap au poulet grillé et légumes sautés,                            11,95$* 
          mayonnaise au pesto basilic, fromage rapé + Salade,  
          1 fromage, 1 charcuterie et dessert du jour.

22.    Wrap au rôti de boeuf maison et légumes sautés,            11,95$* 
          sauce maison, fromage rapé + salade, fromage,  
          charcuterie et dessert du jour.

 I

41.    2 demies sandwich sélection de la maison                       14,95$* 
         + Salade du jour, 2 fromages, 2 charcuteries 
            et dessert sélection du chef. 

         Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

 
42.    ½ sandwich sélection de la maison                                   14,95$* 
         & salade verte du chef + Salade du jour, 2 fromages,  
         2 charcuteries et dessert sélection du chef. 
 
          Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

 
43.    Sandwich poulet Italien ou Tandoori ou Dream -              15,50$* 
          + Salade du chef, dessert du jour. 
 
          Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

 
44.    Sandwich végétarien - galette de tofu, légume                  15,50$* 
          et fromage, fève germée, sauce sésame et soya 
          + Salade du chef, dessert du jour. 
 
         Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

31.      Saumon grillé                                                                  9,25$* 

32.      Poulet grillé                                                                     8,95$*

33.      Jambon grec                                                                    8,25$* 

34.      Thon                                                                                8,00$* 

I

Veillez nous informer si vos invités ont des allergies ou des intolérances  
sévères à certains aliments.

51.   Salade repas au saumon poché/grillé                                20,00$*  
         avec vinaigrette assortie + 2 fromages, 2 charcuteries, pain 
         dessert sélection du chef. 

          Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

52.   Salade repas au poulet grillé                                              20,00$*  
         avec vinaigrette assortie + 2 fromages, 2 charcuteries, pain 
         dessert sélection du chef. 

         Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

I
         Variante : + Légumes grillés & 3 fromages fins (75g).            25,00$*

     Sandwichs     Baguette**                       Wraps** Salade repas** Sandwichs ciabatta Sélection De Blanchet Desserts½

* + Taxes + livraison - Prix sujet à changement sans préavis

Le dessert est définitivement le clou d’une bonne réception. 
Impressionnez vos invités et faites un coup d’éclat en 
offrant une variété de petites bouchées sucrées plus 
délicieuses les unes que les autres. Soyez innovateur et à la 
mode en offrant un «Cupcake» de votre choix et/ou encore 
nos fameux macarons. Un succès garanti!

Vous désirez obtenir plus d’information? Rien de plus 
simple. Appelez l’un de nos conseillers, il se fera un grand 
plaisir de vous guider dans vos choix.

Fai tes danser vos papilles avec  
De Blanche t pâtisserie fi ne & trai teur 

** breuvages non-inclus** breuvages non-inclus



1 2 3 4 5 6

11.    Sandwich du moment                                                         10,95$* 
         + Crudités, 1 fromage, 1 charcuterie, dessert du jour. 

I
12.    Française - jambon, fromage cheddar, laitue,                       11,95$* 
         dijonnaise + salade, 1 fromage,1 charcuterie  
         et dessert du jour.

13.    Toscane - Jambon au romarin, salami sopressata,                 11,95$* 
          fromage de chèvre

14.    De Blanchet - Rôti de porc lacqué au miel,                           10,95$* 
         fromage Brie et épinards + salade, 1 fromage,  
         1 charcuterie et dessert du jour.

_________________________________

Boeuf Amarillo ................................................. + 1.75$ 
Saumon fumé .................................................. + 1.75$

21.    Wrap au poulet grillé et légumes sautés,                            11,95$* 
          mayonnaise au pesto basilic, fromage rapé + Salade,  
          1 fromage, 1 charcuterie et dessert du jour.

22.    Wrap au rôti de boeuf maison et légumes sautés,            11,95$* 
          sauce maison, fromage rapé + salade, fromage,  
          charcuterie et dessert du jour.

 I

41.    2 demies sandwich sélection de la maison                       14,95$* 
         + Salade du jour, 2 fromages, 2 charcuteries 
            et dessert sélection du chef. 

         Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

 
42.    ½ sandwich sélection de la maison                                   14,95$* 
         & salade verte du chef + Salade du jour, 2 fromages,  
         2 charcuteries et dessert sélection du chef. 
 
          Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

 
43.    Sandwich poulet Italien ou Tandoori ou Dream -              15,50$* 
          + Salade du chef, dessert du jour. 
 
          Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

 
44.    Sandwich végétarien - galette de tofu, légume                  15,50$* 
          et fromage, fève germée, sauce sésame et soya 
          + Salade du chef, dessert du jour. 
 
         Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

31.      Saumon grillé                                                                  9,25$* 

32.      Poulet grillé                                                                     8,95$*

33.      Jambon grec                                                                    8,25$* 

34.      Thon                                                                                8,00$* 

I

Veillez nous informer si vos invités ont des allergies ou des intolérances  
sévères à certains aliments.

51.   Salade repas au saumon poché/grillé                                20,00$*  
         avec vinaigrette assortie + 2 fromages, 2 charcuteries, pain 
         dessert sélection du chef. 

          Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

52.   Salade repas au poulet grillé                                              20,00$*  
         avec vinaigrette assortie + 2 fromages, 2 charcuteries, pain 
         dessert sélection du chef. 

         Breuvage : Jus de légumes, eau petillante, boisson gazeuse.

I
         Variante : + Légumes grillés & 3 fromages fins (75g).            25,00$*

     Sandwichs     Baguette**                       Wraps** Salade repas** Sandwichs ciabatta Sélection De Blanchet Desserts½

* + Taxes + livraison - Prix sujet à changement sans préavis

Le dessert est définitivement le clou d’une bonne réception. 
Impressionnez vos invités et faites un coup d’éclat en 
offrant une variété de petites bouchées sucrées plus 
délicieuses les unes que les autres. Soyez innovateur et à la 
mode en offrant un «Cupcake» de votre choix et/ou encore 
nos fameux macarons. Un succès garanti!

Vous désirez obtenir plus d’information? Rien de plus 
simple. Appelez l’un de nos conseillers, il se fera un grand 
plaisir de vous guider dans vos choix.

Fai tes danser vos papilles avec  
De Blanche t pâtisserie fi ne & trai teur 

** breuvages non-inclus** breuvages non-inclus



        Boîtes à lunch corporatives                      Fai tes danser vos papilles

418. 525.9779

MenuRoland-Alain

Blanche tDe
pâtisserie fine     traiteur

Téléphone : 418.525.9779
Télécopieur : 418.525.7337

435, rue St-Joseph Est  Québec (Québec)  G1K 3B6 

Blanchet Chef pâtissier & Ar tis te

 Commande en ligne : www.deblanchet.ca

La pâtisserie fine ~ traiteur De Blanchet est la concrétisation  d’un rêve chéri par 
Roland-Alain Blanchet depuis plusieurs années soit d’offrir des pâtisseries haut 
de gamme aux gens de Québec désireux d’obtenir des produits distinctifs et 
raffinés.

Sorti des fourneaux du Saint-Amour, où il a passé 20 ans comme chef cuisinier 
(dont 14 en qualité de chef pâtissier), Roland-Alain Blanchet a rapidement gagné 
le respect des amateurs de pâtisseries grâce à son choix original de petites 
douceurs faites à partir de produits frais.

Nommé chef pâtissier de l’année en 2006 par l’association des chefs pâtissiers 
de la région, Roland-Alain Blanchet est également connu pour ses gâteaux 
personnalisés et ses macarons.

De Blanchet, c’est une pâtisserie exceptionnelle où 
saveur et expérience gustative prennent tout leur sens. 
C’est aussi un service de traiteur, de boîtes à lunch 
corporatives, de cocktail dinatoir et de comptoire 
express.

Nous mettons toujours un point d’honneur à vous 
offrir une prestation digne de mention, un avant-
goût qui en dit long sur la prochaine étape : saveur 
en bouche et excitation des papilles garanties !

Pour vos réunions d’affaires, des événements 
spéciaux ou tout simplement pour savourer un 
bon repas entre collègue, De Blanchet pâtisserie 
fine & traiteur représente une aventure culinaire à 
découvrir.


	p1
	p2
	p3
	p4
	p5
	p6

